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CAZUELA NAHUI /60gr camaron / shrimp $179
Camarones al ajillo, acompafado con crocante de queso parmesano. /
Shrimp in a garlic, butter, and guajillo chili pepper sauce,
accompanied with crunchy Parmesan cheese.

GUACAMOLE RIVIERA 300gr $139

Servido con queso panela y salsa mexicana. /
Served with panela cheese and Mexican salsa.

PUNTA CALAMAR /80gr $ 189

Calamares empanizados vy fritos, acompanados de tartara al curry. /
Panko encrusted calamari rings, accompanied by a curried tartar sauce.

CANGREJO EN LA PIEDRA /60gr $ 189

Croquetas de cangrejo acompafnadas de salsa de mango y jengibre. /
Crispy panko encrusted crab cakes accompanied by a mango and ginger sauce.

TOSTADA DE CHICHARRON VOLTEADA $ 189

160gr camaron / shrimp
Camarones encurtidos en limén y ceniza de chile con cilantro, pepino,
aguacate y aceite de chile rojo servidos con tostada de chicharrén. /
Lime and chili pepper ash marinated shrimp with coriander,
cucumber, avocado and red chili oil served with a pork chicharron tostada.

TOSTADA 3 AMORES /80gr $ 189

Ragu de camaron, pulpo y marlin. /
Shrimp, octopus and marlin ragout tostadas.

PAN ALAJO § 99

Pan hecho en casa con ajo rostizado, perejil y queso parmesano. /
Homemade roasted garlic bread, parsley agtl Parmesan cheese.
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Crualadas /' Nalods

ENSALADA DE LA CASA /60gr $ 149
Mezcla de lechugas con tomate verde al grill, cebolla, pepino,
zanahoria con vinagreta de Jamaica. /
Mix of lettuce with grilled green tomato, onion, cucumber, carrot in a
hibiscus vinaigrette.

ENSALADA CESAR /60gr $ 149
Lechuga troceada y bafada con nuestro aderezo Cesar hecho en casa,
crotones y crocante de queso parmesano. /
Chopped lettuce topped with our homemade Caesar dressing,
croutons and Parmesan cheese crisp.

ENSALADA VIC-MIG 200gr $ 149
Mango, jicama y manzana, vinagreta de
hierbabuena y salsa BBQ casera.
Mango, jicama and apple dressed in a
peppermint and homemade BBQ vinaigrette.

ENSALADA DE BETABEL ORGANICO
EN 2 TEXTURAS /60gr $ 149

Laminas de betabel horneadas y selladas al grill, aceite de carbdn,
tostada frita de betabel, mayonesa de pimientos organicos,
rodajas de pimiento baby, flores comestibles y ceniza de maiz. /
Grilled and baked sliced beets, charcoal oil, fried beet tostada served
in an organic pepper mayonnaise with baby bell peppers,
edible flowers and corn ash.

SOPA MARIA 300ml $ 139
Tortilla frita en su caldo tradicional con chile guajillo y jitomate,
acompanado de queso panela, aguacate y crema.

Fried tortilla in our traditional broth with guaijillo chili pepper and tomato,
accompanied by panela cheese, avocado and cream.

CALDO NAVEGANTE 300ml $ 149
Hecho con camarén seco acompanado de papa, chorizo, zanahoria,
calabacita, aguacate y queso panela.
Broth made with dried shrimp accompanied by potato, chorizo,
carrot, zucchini, avocado and panela cheese.

SOPA DEL DIiA 300ml $139

Pregunte por nuestra sopa o crema del dia.
Ask for our soup or cream of the day.
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PESCADO AL PASTOR 200gr $ 319
Preparado en salsa pastor hecha
en casa, acompanado de arroz y
vegetales baby al grill. /
Our daily catch served in our homemade
pastor sauce, accompanied by rice,
and grilled baby vegetables.

ATUN MARIETAS 200gr $ 329
Marinado en salsa de la casa, acompafnado
de ensalada de apio con pifa, cebolla,
cilantro y aguacate en un aderezo de
cilantro con habanero. /
Marinated ahi tuna in our house sauce,
accompanied by a celery salad with
pineapple, onion, cilantro, and avocado in a
cilantro dressing with habanero.

CAMARONES AL COCO 240gr $329
Camarones empanizados con coco,
acompafiados de arroz de la casa,
ensalada con vinagreta de jamaica y
salsa de mango y coco. /

Coconut encrusted shrimp, accompanied by
our house rice, salad dressed in a hibiscus
vinaigrette and mango and coconut sauce.

PULPO TIRADO 200gr$ 319
Pulpo al grill acompafado de un guiso de
papa con tocino dorado, queso parmesano,
tomates deshidratados, cacahuates,
chorizo, alioli y perejil, /

Grilled octopus accompanied by sauteed
potato with crispy bacon, Parmesan cheese,
sundried tomatoes, peanuts, chorizo,
aioll, and parsley.

CHILE RELLENO NUEVO
VALLARTA /80gr $ 319

Relleno de guisado de camarén, pulpo y
pescado acompafnado de un caldillo de chile
guajillo y fritura de papa. /

Fish, shrimp and octopus stuffed Poblano
chili pepper topped by a guajillo chili broth
and julienne fried potato.

CAMARONES-CLASICOS
DE RIVIERA 240gr $ 339

Camarones al gusto
(al ajo, ajillo, mantequilla, a la diabla,

empanizados, BBQ) servidos con arroz de la

casa y vegetales a la mantequilla. /
Shrimp any style
(garlic, garlic and guajillo chili pepper,
butter, a la diabla, breaded, BBQ)
served with house rice and
buttered vegetables.

PESCADO-CLASICOS DE
RIVIERA 200gr $ 319

Preparado a su eleccién
(ajo, ajillo, mantequilla, a la diabla,
empanizado) servido con arroz de la casa,
vegetales a la mantequilla. /
Our daily catch any style (garlic, garlic,
butter, a la diabla, breaded) served with
house rice, buttered vegetables

FAJITAS DE POLLO 200gr $ 249
Fajitas de pollo marinadas, mezcladas
con cebolla y pimientos mixtos
acompafiados con guacamole de la casa
y salsa mexicana. /

Marinated chicken fajitas, mixed with onion
and mixed peppers accompanied
with house guacamole and Mexican salsa.

FAJITAS DE RES 200gr $ 269
Fajitas de res marinadas, mezcladas con
cebolla y pimientos mixtos acompafados
con guacamole de la casa y salsa mexicana. /
Marinated beef fajitas, mixed with onion
and mixed peppers accompanied with
house guacamole and Mexican salsa.

FAJITAS OLAS ALTAS 200gr $279
Camarén marinado, mezclado con cebolla
y pimientos mixtos acompafados de
guacamole de la casa y salsa mexicana. ¥
Marinated shrimp, mixed with onion and
mixed peppers accompanied by house
guacamole and Mexican salsa.
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Neleccion del —Chef- / ~Chefs choice

RIBEYE &B¥ - 1202 $719

Preparado al grill acompanado de vegetales
baby, puré de coliflor y salsa
de mole hecho en casa. /
Prepared on the grill accompanied by baby
vegetables, cauliflower puree and our
homemade mole sauce.

MAR Y TIERRA § 419

220gr filete / beef - 150gr camaron / shrimp
Filete de res al grill acompanado
de camarones en salsa de brandy, puré
rustico de coliflor y vegetales baby. /
Grilled beef steak with shrimp in a brandy
sauce accompanied by a rustic cauliflower
puree and baby vegetables.

RACK DE CORDERO
AL GRILL 220gr $ 369

Preparado en costra de pistache en una
salsa de gravy acompanado de vegetales
baby y puré de coliflor. /

Pistachio encrusted lamb chops topped in
our homemade gravy sauce accompanied
by baby vegetables and a cauliflower puree.

CHAMORRO DE CERDO
AL PIBIL ] Pieza $ 329

Preparado al horno preparado al pibil
acompanado de arroz de la casa y cebolla
morada curtida con habanero. /
Achiote, orange and spices marinated pork
shank prepared in the oven accompanied by
house rice and red onion tanned
with habanero.

FILET MIGNON 200gr $379
Preparado al grill acompafado de vegetales
baby, puré de zanahoria y un espejo
de salsa de mole hecho en casa. /
Grilled filet mignon accompanied by
baby vegetables, a carrot puree on a mirror
of our homemade mole sauce.

POLLITO CORNISH
AL MOLE 300gr $ 339
Pollito tierno con mole de la casa,
acompanado de arroz y platano macho frito. /
Cornish hen served with our house mole,
accompanied by rice and fried plantain.

HAMBURGUESA DE COCODRILO /80gr carne / meat $ 519

180 gr de carne de cocodrilo sazonada con cajun y especias de la casa,

100 gr de queso monterrey Jack cubierta en nuestra masa madre de bollo de
hamburguesa horneada lentamente acompafnada de ensalada, papas a la
francesa con queso parmesano y pimiento baby asado. /

Slow- baked 180 grams of crocodile meat seasoned with cajun and house spices,
100 grams of Monterrey Jack cheese covered in our sourdough bun
accompanied by salad, French fries with Parmesan cheese and roasted baby pepper.

HAMBURGUESA DE CAMARON /80gr camaron / shrimp $ 269
Camaron cocinado al grill gratinado, jitomate, cebolla, lechuga, aguacate,
acompanada de papas a la francesa. / _
Grilled shrimp gratin, tomato, onion, lettuce, avocado, accompanied by French fries.

HAMBURGUESA DE RES /80gr carne / beef $ 249
Carne de res 100% hecha en casa gratinada con cebolla caramelizada,
lechuga, aguacate, jitomate, cocinada al grill, acompanada de papas a la francesa. /
100% homemade beef au gratin with caramelized onion, lettuce, avocado,
tomato, cooked on the grill, accompanied by French fries.



